BIBIOPUNTIA’
NOPAL EN CUBES (Surgelé IQF)

Description :

% Issue de culture maraichére dans une zone protégée du tage dans la region de Alentejo e Algarve,
le nopal de la variété OPUNTIA FICUS INDICA est reconnue pour sa richesse en fibres et en eau.
Elle présente de nombreux avantages pour la santé, principalement car elle contient du mucilage,
un gel naturel. Déclinée sous différentes formes, elle est présentée en surgelé IQF et entre dans
I'élaboration de nombreux plats préparés.

- Dénomination légale:.............cccooiiiiiiiiiii e Nopal surgelé

- Dénomination commerciale : ................cccooooiiiiii i Nopal cubes Surgelé BIOPUNTIA®
=B At e Surgelé

= SOUICE & Végeétale

= ESPECE ..o Opuntia Ficus Indica

- Garantie absence d’OGM :.............ccooiviiiiiiiiii e, Oui

- Garantie absence issu d’'OGM @ ............cccooviiiiinieiniecneenn. Oui

- Garantie d’absence d’allergie : ..............cccccciiiiiiiiiiinnnn, Oui

= HONISE oo Non

= CoMPOSItIoON & ..o Nopal 100%.

Applications : Ingrédients PAI, confitures, soupes, desserts, plats préparés, boissons, smoothies, sauces, créme de
fruits/légumes.

Valeurs nutritionnelles*:

Calories (kcal/100g) 15
Protéines (g/100g) 1.35
Lipides (g/100g) 0.05
Fibres (g/100g) 2
Sodium (mg/100g) 20
Calcium (mg/100g) 164

Allégations nutritionnelles :

- Fibres 1 ... Riche en fibres (13,3 g pour 100 kcal)
=Sodium @ ... Trés pauvre ou trés faible en sodium (< 40mg po
ur 100g)
Caractéristiques organoleptiques :
=Aspect ... Nopal en cubes de 10mm x 10mm coupés de fagon aléatoire en
morceaux irreguliers.
-Couleur ...l Vert foncé (chlorophylle)
=Golt ... Caractéristique d’'un légume vert
-PH 4,29 a 4,50
- Brix 3° a 4°
Autres caractéristiques :
-Culture ...l Sans fertilisant chimique / Matiére Premiere certifiée BIO.
- Disponibilité :.................... Toute I'année
-Transport :........................ Transport sous température controlée
- Conditionnement : ............ Carton de 10kg net avec pochettes en polyéthylene de 500 g ou 1kg.
- Conditions de stockage : ... Maintenir sous température contrdlée (-18°C).
- Délai de consommation :.... 12 mois.
- Mode de consommation :... - Ne pas décongeler a I'air libre.

- Pour une application froide, jus, smoothies, glaces, etc. mixer directement congelé
avec d’autres fruits.
- Pour une application Iégume cuir a I'eau bouillante ou frire.

Cadre réglementaire:
Le nopal n’est pas un Novel Food.



http://www.biopuntia.com/

